Menu |
4,80 €

Menu Il
6,90 €

Dessert
1,90 €

Offnungszeiten:

Austausch der Beilagen mdglich. Zusatzliche Gemuse-/ Sattigungsbeilage 2,20 €.

Die Deklaration unserer Mittagsmenus sowie eine Liste der Zusatzstoffe und Allergene und N&hrwerttabellen finden Sie an unserer Essenausgabe.

Cafeteria:

»Inklusiv genieBen“ im Behordenhaus WaterloostralRe
31.03. —=04.04.2025

Montag

Frahlings-Gemuse-

Frikassee mit

neuen Kartoffeln

Marinierter Schweinespiel3

an Tomaten-

Basilikumsauce,

SuRkartoffeln
aus dem Ofen

Auswahlmeni

siehe Tafel

Joghurt mit

karamellisierten

Apfelstiicken

Rote Gritze

mit Vanillesauce

Mo. — Do.
Fr.

Dienstag

Beete-Capriccios mit
Salatgarnitur und
gerosteten Kdrnern,
Basilikumdressing

Schweineschnitzel
mit Rahmsauce,
Erbsengemise und
Salzkartoffeln

Auswahlmeni
siehe Tafel

Kleine Portion
Kaiserschmarrn

Kaffeecreme
mit Schokoraspel

07:30 — 14:00 Uhr
07:30 — 13:00 Uhr

Mittwoch

Linseneintopf mit
Suppengemise und
Kartoffelstticken,
Schnittlauchbrot

Kofte aus Rind und Lamm

mit Bulgur,
Krautsalat und Zaziki

Auswahlmeni
siehe Tafel

Milchreis mit
Beerenmix

Quarkspeise

mit Orangen
Kantine: Mo. — Do.
Fr.

Donnerstag

Kichererbsen-Ragout
mit Paprika, Zucchini,
Zwiebeln und Tomaten,
dazu Reis

Hahnchenkeule mit
Grillsauce und gebacken
Kartoffelecken,
Beilagensalat

Auswahlmeni
siehe Tafel

Zitronenjoghurt
mit Pfirsich

Vanillepudding mit
frischen Erdbeeren

12:00 — 14:00 Uhr
11:30 — 13:00 Uhr

Fragen zu den Inhaltsstoffen und Nahrwerten beantwortet Ihnen gerne unser Kiichenchef. Anderungen vorbehalten

Freitag

Veget. Maultaschen
mit Gouda
Uberbacken,
Tomatensauce

Fischragout in Dillsauce
mit Krauterreis, dazu
einen Tomatensalat

Auswahlmeni
Siehe Tafel

Karamellpudding

Pfirsichkompott
mit Mandelsahne



