Menu |
4,80 €

Menu Il
6,90 €

Dessert
1,90 €

Offnungszeiten:

Austausch der Beilagen moglich. Zuséatzliche Gemuse-/ Sattigungsbeilage 2,20 €.

Die Deklaration unserer Mittagsments sowie eine Liste der Zusatzstoffe und Allergene und Nahrwerttabellen finden Sie an unserer Essenausgabe.
Fragen zu den Inhaltsstoffen und Nahrwerten beantwortet Ihnen gerne unser Kiichenchef. Anderungen vorbehalten

»Inklusiv genieBen“ im Behordenhaus WaterloostralRe

Montag

Vier Gemuiusemaultaschen
in Zwiebel-Gemusesud
und Rucola

Gebratene Schupfnudeln
mit Pilzen, Lauchzwiebeln
und Putenstreifen,
Krauterschmand

Auswahlmenu
siehe Tafel

Vanillepudding mit
Schokoladensauce

Apfelmus
mit Vanillesauce

Cafeteria:
Fr.

Mo. — Do.

12.05. - 16.05.2025

Dienstag

Piccata von der Aubergine

auf Basilikumsauce und
Mini Penne mit Pesto

Saltimbocca vom
Schweinelachs mit
Thymiansauce und

cremigem Risotto

Auswahlmenu
siehe Tafel

Mohn-Marzipancreme

Waldfruchtjoghurt

07:30 — 14:00 Uhr
07:30 — 13:00 Uhr

Mittwoch

Indische rote
Linsencremesuppe
mit gergsteten
Cashewkernen

Gegrilltes
Hahnchenbrustfilet in
Tandoorimarinade,
Joghurtdip, indischer
Erbsenreis, Salat

Auswahlmenu
siehe Tafel

Griel¥flammeri
mit Zimt und Zucker

WeilRe Mousse
mit Fruchtsauce

Mo. — Do.
Fr.

Kantine:

Donnerstag

Kartoffel-Gemisegratin
mit Kasekruste
an Salatgarnitur

Geschmorter
Schweinenacken
in eigner Sauce,
Kohlrabigemuse und
Petersilienkartoffeln

Auswahlmenu
siehe Tafel

Panna Cotta
mit Himbeermark

Vanillequark
mit Schokostreusel

12:00 — 14:00 Uhr
11:30 — 13:00 Uhr

Freitag

2 gekochte Eier
in Senfsauce auf
Kartoffelpiree
und Rdstzwiebeln

Raucherlachs
an groRem Salatteller,
Dill, Schmand und
Kartoffel Rosti

Auswahlmenu
siehe Tafel

Joghurtspeise
mit Bratapfel

Schoko Muffin
mit Puderzucker



