»Inklusiv genieBen“ im Behordenhaus WaterloostralRe
01.09. — 05.09.2025

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Men | Rote Beete-Bratling Cremiges Krauterrisotto Gemiuisegarten Gebratene Kirbisspalten Gnocchi
4,80 € mit Petersiliensauce, mit gebratenem Saibling in Apfel- Sellerieplree, an Blattsalaten und mit Kirschtomaten
Mohrengemise, und Beilage Estragonsauce Walnussdressing und Rucola in Olivendl
Potato Wedges geschwenkt,

Basilikumsauce

Mena 1l Konigberger Klopse Pesto-Spaghetti Im Ganzen Lammcurry Gebratene Lachsschnitte
6,90 € in Kaperntunke und mit pikanter gebratene Putenbrust mit Kichererbsen in auf grober Senfsauce,
Salzkartoffeln, Hackfleisch-Gemisesauce in eigener Sauce, Kokossauce auf mit Blattspinat und
Rote Beete Salat und Parmesankase Mandelbrokkoli und Basmatireis Salzkartoffeln

Herzoginkartoffeln

Auswahlimeni Auswahlimeni Auswahlimeni Auswahlimeni Auswahlimeni
siehe Tafel siehe Tafel siehe Tafel siehe Tafel siehe Tafel
Dessert Bircher Musli Schokoladenmouse Vanillecreme Bayrisch Creme Griel3pudding

1,90 € mit Orangensauce mit Fruchtpiree

Vanillequark Beerengritze Joghurt Mango-Kokoscreme Zitronencreme
mit Himbeersauce mit Vanillesauce mit Erdbeeren mit Trauben
Offnungszeiten: Cafeteria: Mo. — Do. 07:30 — 14:00 Uhr Kantine: Mo. — Do. 12:00 — 14:00 Uhr
Fr. 07:30 — 13:00 Uhr Fr. 11:30 — 13:00 Uhr

Austausch der Beilagen moglich. Zuséatzliche Gemuse-/ Sattigungsbeilage 2,20 €.
Die Deklaration unserer Mittagsmenus sowie eine Liste der Zusatzstoffe und Allergene und Nahrwerttabellen finden Sie an unserer Essenausgabe.
Fragen zu den Inhaltsstoffen und Nahrwerten beantwortet Ihnen gerne unser Kiichenchef. Anderungen vorbehalten



