»Inklusiv genieBen“ im Behordenhaus WaterloostralRe
10.11. - 14.11.2025

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Men | Uberbackener Blumenkohl Eieromelette WeilRkohleintopf Dinkelquiche mit Kurbis, | Gebratenes Seelachsfilet
4,80 € mit Sauce Hollandaise mit Mohrengemdise mit Kartoffeln und Sellerie und Moéhren auf Gemusebandnudeln
und Salzkartoffeln und Kartoffelstampf Suppengemdise, belegt, und Dillsauce
veget. Bockwurst mit Bergkasekruste
Menu Il Schweinertickensteak Gnocchi-Auflauf Putenbrust Saftiges Lammragout Vegetarische Currywurst
6,90 € ,hatur® mit mediterranem mit Kréauter-Senfkruste, mit Marktgemuise mit Currysauce und
mit Bratenjus, Gemiuse, Fetakase und Krautersauce, Rotkohl geschmort, Pommes Frites,
Rosenkohl und sonnengetrockneten und Kroketten Rosmarinkartoffeln Salatbeilage
neuen Kartoffeln Tomaten, Basilikumsauce
Auswahlmeni Auswahlimeni Auswahlmeni Auswahlimeni Auswahlmeni
siehe Tafel siehe Tafel siehe Tafel siehe Tafel siehe Tafel
Dessert Bircher Musli Rote Gritze Kase-Mandarinenkuchen Pistazienpudding Sahnequark
1,90 € mit Vanillesauce mit Sahne mit Beeren
Vanillepudding mit Zitronen-Joghurtcreme Joghurt mit Buttermilchdessert Mangocreme
Himbeersauce Pfirsichplree mit Fruchtsauce
Offnungszeiten: Cafeteria: Mo. — Do. 07:30 — 14:00 Uhr Kantine: Mo. — Do. 12:00 — 14:00 Uhr
Fr. 07:30 — 13:00 Uhr Fr. 11:30 — 13:00 Uhr

Austausch der Beilagen moglich. Zuséatzliche Gemuse-/ Sattigungsbeilage 2,20 €.
Die Deklaration unserer Mittagsments sowie eine Liste der Zusatzstoffe und Allergene und Nahrwerttabellen finden Sie an unserer Essenausgabe.
Fragen zu den Inhaltsstoffen und Nahrwerten beantwortet Ihnen gerne unser Kiichenchef. Anderungen vorbehalten



