Menu |
5,30 €

Menu Il
7,60 €

Dessert
2,10 €

Offnungszeiten:

»Inklusiv genieBen“ im Behordenhaus WaterloostralRe
09.02. - 13.02.2026

Montag

Spatzle Pfanne
mit Gemiusestreifen
und Basilikumsauce,
Rostzwiebeln

Krautgulasch
mit Putenbrustwurfeln
,Szegediner Art®,
mit Creme fraiche
verfeinert und
Salzkartoffeln

Auswahlmeni
siehe Tafel

Mohnquark

Kaffeecreme
mit Fruchttopping

Mo. — Do.
Fr.

Cafeteria:

Dienstag

Eieromelette
auf Moéhrengemise
und Kartoffelschnee

Bifteki
mit Fetakéase-Fillung
Tomatenreis,
Zaziki und Bauernsalat

Auswahlmeni
siehe Tafel

Bratapfel
mit Vanillesauce

Bananenjoghurt

07:30 — 14:00 Uhr
07:30 — 13:00 Uhr

Mittwoch

,Minestrone*
italienischer
Gemuseeintopf
mit Krauter-Pesto und
Tomaten-Foccacia

Piccata vom Schweinefilet
in Rahmsauce,
auf Blattspinat,
Rosmarinkartoffeln

Auswahlmeni
siehe Tafel

GrieRflammeri
mit Orangenfilet

Mousse
au Chocolat
Kantine: Mo. — Do.
Fr.

Austausch der Beilagen moglich. Zuséatzliche Gemuse-/ Sattigungsbeilage 2,40 €.

Donnerstag

Cannelloni
mit Gemusespinatfillung
in Estragonsauce
mit Kasekruste

Rindergulasch
mit Zwiebeln,
Champignonkopfen
und Salzkartoffeln

Auswahlmeni
siehe Tafel

Naturjoghurt
mit Cerealien

Biskuitrolle

mit Mandarinencreme

12:00 — 14:00 Uhr
11:30 — 13:00 Uhr

Freitag

Gemusefrikadelle
an buntem Salatteller
mit Schnittlauch-Dip

Matjessalat
,Hausfrauen Art",
mit Apfeln, Zwiebeln und
Gewirzgurkenstreifen,
Salzkartoffeln

Auswahlment
siehe Tafel

Panna-Cotta
mit Pfirsich

Fruchtgelee
mit Vanillesauce

Die Deklaration unserer Mittagsmenus sowie eine Liste der Zusatzstoffe und Allergene und Nahrwerttabellen finden Sie an unserer Essenausgabe.
Fragen zu den Inhaltsstoffen und Nahrwerten beantwortet Ihnen gerne unser Kiichenchef. Anderungen vorbehalten



