Menu |
5,30 €

Menu Il
7,60 €

Dessert
2,10 €

Offnungszeiten:

Austausch der Beilagen mdglich. Zusatzliche Gemuse-/ Sattigungsbeilage 2,40 €.

»Inklusiv genieBen“ im Behordenhaus Waterloostrale
23.03. - 27.03.2026

Montag

Cremiges Gemise-Risotto
mit gebratenen
Champignons
und Rucola

Putenbruststreifen
in Zitronen-
Basilikumsauce,
auf Butterreis
mit Gemusejulienne

Auswahlmeni
siehe Tafel

Frische Ananas
mit Minze
Naturjoghurt mit Honig

und Nissen

Cafeteria:
Fr.

Mo. — Do.

Dienstag

Panierter Fetakase
an buntem Linsensalat
aus 3erlei Linsen, Mango
und frischem Gemise,
Korianderdip

Grillteller
.Bayrische Art*
Nurnberger Wiirstchen
mit Speck umwickelt,
Leberkase und Kasseler-
Steak, Senf und
Kartoffelsalat

Auswahlmeni
siehe Tafel
Quarkspeise

mit Granatapfel

Mandelpudding
mit Karamellsauce

07:30 — 14:00 Uhr
07:30 — 13:00 Uhr

Mittwoch

Tomatencremesuppe
mit Gemiisewirfeln
und Reiseinlage,
Basilikumsahne

Schweinemedaillons

in Pilz-Sahnesauce,
Kartoffelplree und
Rote Beete Salat

Auswahlmeni

siehe Tafel

Birnenkompott

Blaubeerjoghurt
mit Minze

Mo. — Do.
Fr.

Kantine:

Donnerstag

Kartoffelrosti
mit Tomaten und
Schafskase Uberbacken
an Salalgarnitur

Pikante Hackfleischsauce
mit Wurzelgemiise,
und
Gabelspaghetti mit Pesto

Auswahlmeni
siehe Tafel

Duett von
der Mousse

Bananenquark
mit Schokostreusel

12:00 — 14:00 Uhr
11:30 — 13:00 Uhr

Freitag

Tomaten-Gnocchi
mit ital. Spinat,
Knoblauch, Rosinen
und Mandelstiften

Fischburger belegt mit
paniertem Seelachsfilet,
Eisbergsalat, Gurken,
Tomatenscheiben und
Rostzwiebel,
Potato Wedges

Auswahlmeni
Siehe Tafel

Himbeerpudding
mit Vanillesauce

Milchreis mit Zimt
und Zucker

Die Deklaration unserer Mittagsmenus sowie eine Liste der Zusatzstoffe und Allergene und Nahrwerttabellen finden Sie an unserer Essenausgabe.
Fragen zu den Inhaltsstoffen und Nahrwerten beantwortet Ihnen gerne unser Kiichenchef. Anderungen vorbehalten



