»Inklusiv genieBen“ im Behordenhaus Waterloostrale
04.05. — 08.05.2026

Montag
Men | Kasespatzle
5,30 € in Krautersauce, mit
gebraunten Zwiebeln
Menda 1l Putenbruststeak in
7,60 € Mango-Currysauce mit
Erbsen und Mandelreis
Auswahlment
siehe Tafel
Dessert Bircher Musli
2,10 €

Vanillepudding
mit Aprikosen

Mo. — Do.
Fr.

Offnungszeiten: Cafeteria:

Austausch der Beilagen moglich. Zuséatzliche Gemuse-/ Sattigungsbeilage 2,40 €.

Dienstag

Blumenkohlkésebratling
auf Erbsenrahmgemise
und Salzkartoffeln

Hausmacher Frikadelle,
Bratensauce, Blumenkohl
mit Krauterbrosel,
Salzkartoffeln

Auswahlmenu
siehe Tafel

Limonen-Panna-Cotta
mit Beerenobst

Mango-Kokoscreme

07:30 — 14:00 Uhr
07:30 — 13:00 Uhr

Mittwoch

Frischgemuseeintopf
mit Eierstich
und Suppennudeln,
veget. Wiener Wrstchen

Kartoffelauflauf mit
heimischen Rlben,
Streifen vom
Schweinelachs, mit
Bergkase Uberbacken,
Gartenkresse

Auswahlmenu
siehe Tafel

Frische Erdbeeren
mit Vanillesahne

Mohn-Quarkmousse

Mo. — Do.
Fr.

Kantine:

Donnerstag

Champignonrihrei,
gelbe Méhren und
Schnittlauchkartoffeln

Griechischer Nudelauflauf
mit Paprika, Oliven,
Peperoni, Gyrosstreifen
und Schafskase

Auswahlmenu
siehe Tafel

Kiwi-Gritze
mit Vanillecreme

Griechischer Joghurt
mit Honig und Nissen

12:00 — 14:00 Uhr
11:30 — 13:00 Uhr

Freitag

Uberbackener
Blumenkohl mit
hollandischer Sauce,
Salzkartoffeln

Lachsfilet mit Senfsauce,
Karotten-Selleriemix,
Kartoffelschnee

Auswahlmeni
siehe Tafel

Sahnequark
mit Apfelspalten
und Rosinen

Kokos-Ananas-Dessert

Die Deklaration unserer Mittagsments sowie eine Liste der Zusatzstoffe und Allergene und Nahrwerttabellen finden Sie an unserer Essenausgabe.
Fragen zu den Inhaltsstoffen und Nahrwerten beantwortet Ihnen gerne unser Kiichenchef. Anderungen vorbehalten



