Menu |
5,30 €

Menu [l
7,60 €

Dessert
2,10 €

Offnungszeiten:

Austausch der Beilagen moglich. Zuséatzliche Gemuse-/ Sattigungsbeilage 2,40 €.

Die Deklaration unserer Mittagsmenus sowie eine Liste der Zusatzstoffe und Allergene und N&hrwerttabellen finden Sie an unserer Essenausgabe.

»Inklusiv genieBen“ im Behordenhaus Waterloostrale
22.06. — 26.06.2026

Montag

Gebackene
Mozzraellasticks
an groliem Salatteller
mit Cocktaildresing

Hahnchenbrustfilet ,,natur®,
Erbsen in Rahmsauce
und Kartoffelkroketten

Auswahlmeni
siehe Tafel

Quark
mit Mangopuree

Kasekuchen

Cafeteria:
Fr.

Mo. — Do.

Dienstag

»,Gazpacho*
Spanische
Gemiusekaltschale
mit Knoblauchbrot

Hackfleisch-
Gemiuseauflauf mit
Feta Kase, Auberginen
und Kartoffeln

Auswahlmeni
siehe Tafel

Sahnejoghurt mit Hénig
und Mandeln

Frische Erdbeeren
mit Minze

07:30 — 14:00 Uhr
07:30 — 13:00 Uhr

Mittwoch

Eiersalat mit Erbsen, rote
Zwiebeln, Gewlrzgurken
und Schnittlauch in
Mayonnaise- Joghurt
Marinade und
Bratkartoffeln

Paniertes
Schweineschnitzel
mit
Champignonrahmsauce,
Pommes frites

Auswahlmeni
siehe Tafel

Vanillepudding

Rote Gritze
mit Vanillesauce

Mo. — Do.
Fr.

Kantine:

Donnerstag

Veggie Burger,
belegt mit Grillkase,
Tomaten, Gurkenscheiben
und Rdstzwiebeln,
Rosmarinkartoffeln

Ltalienisch”
Piccata
vom Schweinefilet,
Salbeisauce,
Gemlusereis

Auswahlmeni
siehe Tafel

Mandarinenkuchen

Tiramisu

12:00 — 13:30 Uhr
11:30 — 13:00 Uhr

Fragen zu den Inhaltsstoffen und Nahrwerten beantwortet lhnen gerne unser Kiichenchef. Anderungen vorbehalten

Freitag

,Elsasser* Kasesalat
mit roten Zwiebeln und
Gewdurzgurkenstreifen,

Bratkartoffeln

gebratener Seelachs

auf Gemlusestreifen,
Schnittlauchsauce
und neue Kartoffeln

Auswahlmeni
siehe Tafel

Limettencreme
mit Orangenfilet

Heidelbeerquark



