Menu |
5,30 €

Menu Il
7,60 €

Dessert
2,10 €

Offnungszeiten:

Austausch der Beilagen moglich. Zuséatzliche Gemuse-/ Sattigungsbeilage 2,40 €.

»Inklusiv genieBen“ im Behordenhaus Waterloostrale
29.06. — 03.07.2026

Montag

Kasespatzle
mit gebraunten Zwiebeln
auf Tomatensauce

Schweineriickensteak
mit Tomate-Mozzarella
Uberbacken, Bratensauce
und Kohlrabigemuise
und Salzkartoffeln

Auswahlmeni
Siehe Tafel

Blaubeer-Muffin

Vanillepudding
mit Aprikosen

Cafeteria:
Fr.

Mo. — Do.

Dienstag

Eieromelette gefullt
mit Gartengemuse,
Frischkasesauce und
Salzkartoffeln

Paniertes
Hahnchenbrustfilet
auf Salsa Dip,
Potato Wedges und
Beilagensalat

Auswahlmeni
Siehe Tafel

Kaffee-Panna-Cotta

Schokokuchen
mit Kirschen und
Staubzucker

07:30 — 14:00 Uhr
07:30 — 13:00 Uhr

Mittwoch

Blumenkohlcremesuppe
mit Gemusebrunoise und
Schnittlauchbaguette

Putenbruststreifen
in Mango-Currysauce mit
Erbsen-Mohrenreis

Auswahlmeni
Siehe Tafel

Bayrisch Creme
mit Erdbeerragout

Traubengelee

Mo. — Do.
Fr.

Kantine:

Donnerstag

Gebackener Fetakase
an buntem Bauernsalat
und pikantem Dip

Griechischer Nudelauflauf
mit Paprika, Oliven,
Peperoni, Gyrosstreifen
und Schafskase

Auswahlmeni
Siehe Tafel

Ananasragout mit
Vanillecreme

Griechischer Joghurt
mit Honig und Nissen

12:00 — 13:30 Uhr
11:30 — 13:00 Uhr

Freitag

15 Blumenkohl mit
hollandischer Sauce,
Salzkartoffeln

Kabeljau in
Krautermarinade gegart,
Ingwer-Zitronensauce,
Kartoffelschnee

Auswahlmeni
Siehe Tafel

Sahnequark
mit Brombeeren

Kokoscreme

Die Deklaration unserer Mittagsments sowie eine Liste der Zusatzstoffe und Allergene und Nahrwerttabellen finden Sie an unserer Essenausgabe.
Fragen zu den Inhaltsstoffen und Nahrwerten beantwortet Ihnen gerne unser Kiichenchef. Anderungen vorbehalten



