Menu |
5,30 €

Menu Il
7,60 €

Dessert
2,10 €

Offnungszeiten:

Austausch der Beilagen moglich. Zuséatzliche Gemuse-/ Sattigungsbeilage 2,40 €.

»Inklusiv genieBen“ im Behordenhaus Waterloostrale
27.07. -31.07.2026

Montag

Geflllte Kartoffeltaschen
auf Champignonragout
und M6hrengemiise

Piccata von der
Hahnchenbrust auf
Tomaten-Zucchinigemiise
mit frischen Krautern
und Gnocchi

Auswahlmenu
siehe Tafel

Mohncreme
mit frischen Erdbeeren

Frischer Obstsalat

Cafeteria:
Fr.

Mo. — Do.

Dienstag

Gemiseschnitzel
auf tomatisiertem
Balkangemiise und
Potato Wedges

Hacksteak ,a la Meyer*
mit Spiegelei,
Zwiebelsauce, Blumenkohl
und Kartoffelplree

Auswahlmenu
siehe Tafel

Orangencreme
mit Krokant

Kirsch-Sahnejoghurt

07:30 — 14:00 Uhr
07:30 — 13:00 Uhr

Mittwoch

Gurkenkaltschale
mit gebratenen
Brotwirfeln, Dessert

Gyrosgeschnetzeltes
mit Zaziki, Tomatenreis
und Bauernsalat

Auswahlmenu
siehe Tafel

Gotterspeise
mit Vanillesauce

GrielRbrei mit
Zimt und Zucker

Mo. — Do.
Fr.

Kantine:

Donnerstag

Mini — Boérek mit Spinat
geflllt, auf bunten Salaten,
Knoblauch-Joghurt -
Creme

Bulgur-Gemiseauflauf
mit gebratenen
Putenbruststreifen,
Fetakase und Kase
Uberbacken

Auswahlmenu
siehe Tafel

Hausgemachtes
Tiramisu

Heidelbeerquark

12:00 — 13:30 Uhr
11:30 — 13:00 Uhr

Freitag

Geflillte Paprikaschote
auf Tomatenragout mit

Mandelreis

Paniertes Rotbarschfilet
mit Kartoffel-Specksalat

und Zitronenecke

Auswahlmeni
siehe Tafel

Sahnequark
mit Fruchtplree

Kirschgriutze
mit Vanillesauce

Die Deklaration unserer Mittagsments sowie eine Liste der Zusatzstoffe und Allergene und Nahrwerttabellen finden Sie an unserer Essenausgabe.
Fragen zu den Inhaltsstoffen und Nahrwerten beantwortet Ihnen gerne unser Kiichenchef. Anderungen vorbehalten



