Menu |
5,30 €

Menu Il
7,60 €

Dessert
2,10 €

Offnungszeiten:

Austausch der Beilagen moglich. Zuséatzliche Gemuse-/ Sattigungsbeilage 2,40 €.

Die Deklaration unserer Mittagsmenus sowie eine Liste der Zusatzstoffe und Allergene und N&hrwerttabellen finden Sie an unserer Essenausgabe.

»Inklusiv genieBen“ im Behordenhaus Waterloostrale
03.08. — 07.08.2026

Montag

Gebratene Spatzle
mit Lauchstreifen
und Tomatenwirfeln,
Krautersauce

Schweineriickensteak
mit Krauterbutter,
Bohnengemise
und Pommes frites

Auswahlmenu
siehe Tafel

Vanillequark mit
Granatapfelkernen

Vanillepudding
mit Mandarinen

Mo. — Do.
Fr.

Cafeteria:

Dienstag

Uberbackener
Blumenkohl
mit Sc. Hollandaise,
Salzkartoffeln

Hackfleischrollchen
mit Fetakase geflillt,
Knoblauchcreme
Tomatenreis,
Bauernsalat

Auswahlmenu
siehe Tafel

Kokos-Panna-Cotta
mit Beerenobst

Pfirsichkompott
mit Sahne

07:30 — 14:00 Uhr
07:30 — 13:00 Uhr

Mittwoch

Kartoffel-
Gemusecremesuppe
mit Thymian-Croutons

Hahnchenburger
mit Cheddarkase,
Tomaten- und
Gurkenscheiben
im Sesambrétchen
Rosmarinkartoffeln mit
Zitronenmayonnaise

Auswahlmenu

siehe Tafel

Biskuitroulade
mit Beerencreme

Joghurtdessert
Kantine: Mo. — Do.
Fr.

Donnerstag

Rote — Beetesalat
mit Trauben,
Orangenstticken,
Feta — Kase und Rucola,
Ciabatta

Paniertes Putenschnitzel
auf Rahmchampignons,
Pilawreis und
Tomatensalat

Auswahlmenu
siehe Tafel

Vanillecreme
mit Apfelkompott

Gotterspeise

12:00 — 13:30 Uhr
11:30 — 13:00 Uhr

Fragen zu den Inhaltsstoffen und Nahrwerten beantwortet lhnen gerne unser Kiichenchef. Anderungen vorbehalten

Freitag

Nudelgratin mit
mediterranem Gemiise
und Tomatensauce,
Kresse

Matjesfilet in
Hausfrauensauce,
Salzkartoffeln

Auswahlmeni
siehe Tafel

Sahnequark
mit Ananas

Kokos-Kirsch-Dessert



