Menu |
5,30 €

Menu Il
7,60 €

Dessert
2,10 €

Offnungszeiten:

Austausch der Beilagen mdglich. Zusatzliche Gemuse-/ Sattigungsbeilage 2,40 €.

Die Deklaration unserer Mittagsmenis sowie eine Liste der Zusatzstoffe und Allergene und Nahrwerttabellen finden Sie an unserer Essenausgabe.

»Inklusiv genieBen“ im Behordenhaus Waterloostrale

Montag

Piccata von der Zucchini
an ital. Pasta Salat,
Cocktailtomaten,
Gurkenwirfeln
und Knoblauchdip

Hahnchen-
brustgeschnetzeltes
LZuricher Art*
mit Champignonscheiben
und Butterspatzle

Auswahlmeni
siehe Tafel

Rote Grutze
mit Vanillesauce

Melonensalat

Cafeteria:
Fr.

Mo. — Do.

10.08. — 14.08.2026

Dienstag

Uberbackenes Baguette
mit Tomate-Mozzarella
und Basilikum Pesto an
grol3em Salatteller,
Cesar-Dressing und
Ciabatta

Albondigas vom
Rinderhack
in Tomaten-Olivensauce,
Gemisereis

Auswahlmeni
siehe Tafel

Quark mit Trauben
und Honig

Krokant-Pudding

07:30 — 14:00 Uhr
07:30 — 13:00 Uhr

Mittwoch

Linsen-Gemusesuppe
,indische Art*
mit frischem Ingwer und
Koriander, dazu Naan

Putenbrustréllchen
mit Fetakase geflillt,
in Knoblauch —
Krautermarinade
mit Grillsauce und
Ofen Kartoffel-
Gemisepfanne

Auswahlmeni
siehe Tafel
Birnenkompott

mit Sahne

Limonen-Joghurtcreme

Mo. — Do.
Fr.

Kantine:

Donnerstag

Uberbackene
Gemise-Cannelloni
auf Tomatensauce

und Rucola

Rindergulasch
Lungarische Art“ mit
Paprika und Zwiebeln
in pikanter Sauce,
Krauterspatzle

Auswahlmeni
siehe Tafel

Weilles
Schokoladenmousse

Mandarinenquark

12:00 — 13:30 Uhr
11:30 — 13:00 Uhr

Fragen zu den Inhaltsstoffen und Nahrwerten beantwortet Ihnen gerne unser Kiichenchef. Anderungen vorbehalten

Freitag

Vegetarisches Gyros
an Tomatenreis und
Zaziki

GrolRer Salatteller
mit gebeiztem Lachs,
Dill-Senfsauce
und Kartoffelrosti

Auswahlmeni
siehe Tafel

Minzcreme
mit Ananasragout

Himbeergelee
mit Vanillesauce



