Menu |
5,30 €

Menu Il
7,60 €

Dessert
2,10 €

Offnungszeiten:

Austausch der Beilagen moglich. Zuséatzliche Gemuse-/ Sattigungsbeilage 2,40 €.

Die Deklaration unserer Mittagsmenus sowie eine Liste der Zusatzstoffe und Allergene und N&hrwerttabellen finden Sie an unserer Essenausgabe.

»Inklusiv genieBen“ im Behordenhaus Waterloostrale

Montag

Vegetarische
Paprikaschote in
Tomatensauce und
Gemise-Couscous

Kohlroulade
mit Hackfleischfillung
in Speckrahmsauce
und Salzkartoffeln

Auswahlmeni
siehe Tafel

Joghurtcreme
mit Kirschen

Frischer
Obstsalat

Cafeteria:
Fr.

Mo. — Do.

17.08. —21.08.2026

Dienstag

Blatterteigstrudel
mit Fetakase, getr.
Tomaten und Gemise
gefullt, Balkansalat und
Kresse-Joghurt

Butter-Chicken
mit Koriander, Ingwer
und Knoblauch, Gemise
und Basmatireis

Auswahlmeni
siehe Tafel

Gotterspeise
mit Vanillesauce

Kirschgritze
mit Sahne

07:30 — 14:00 Uhr
07:30 — 13:00 Uhr

Mittwoch

Gelbe
Paprika-Cremesuppe
mit feinen Gemusewdrfeln
und Croutons

Hausgemachte
Schweinesllze
mit Bratkartoffeln
Joghurtremoulade
und Gewdulrzgurke

Auswahlmeni
siehe Tafel

Kasekuchen

Vanillecreme
mit Zimt

Kantine:
Fr.

Mo. — Do.

Donnerstag

Vegetarisches
Gemiuseschnitzel
mit Knusperpanade,
Erbsenpiree und
Krautersauce

In Brihe gegartes
Rindfleisch,
Meerrettichsauce und
Bouillonkartoffeln

Auswahlmeni
siehe Tafel

Hausgemachtes
Tiramisu

Himbeerquark

12:00 — 13:30 Uhr
11:30 — 13:00 Uhr

Fragen zu den Inhaltsstoffen und Nahrwerten beantwortet Ihnen gerne unser Kiichenchef. Anderungen vorbehalten

Freitag

2 Gekochte Eier
mit grober Senfsauce
und Kartoffelpiree

Panierte Scholle
mit Tomaten-
Zucchinigemuse
und Rostkartoffeln

Auswahlmeni
siehe Tafel

Sahnequark
mit Fruchtplree

Kiwi-Apfelgritze



