Menu |
7,80 €

Menu Il
8,70 €

Dessert
2,40 €

Die Deklaration unserer Mittagsmenus sowie eine Liste der Zusatzstoffe und Allergene und N&hrwerttabellen finden Sie an unserer Essenausgabe.

»Inklusiv genieBen“ in der Rotenburger Stral3e

Montag

Cremiges Krauter-Risotto
mit gebratenen
Champignonkopfen
und Rucola

Aus eigener Schlachterei
Bratwurst
auf Zwiebelsauce,
mit griinen Bohnen und
Kartoffelpiree

Auswahlmeni
siehe Tafel

Bircher Musli

31.08. — 04.09.2026

Dienstag

Rote Beete-Bratling
mit Petersiliensauce,
Mo6hrengemise,
Salzkartoffeln

Hahnchenbrustwiirfel
mit Kichererbsen in
Kokos-Curry und
Basmatireis

Auswahlmeni
siehe Tafel

Beerengritze
mit Vanillesauce

Mittwoch

Tomatencremesuppe
mit Basilikum und
Krauterbutterbaguette

Putenbruststeak

mit Sauce Hollandaise,

Mandelbrokkoli und
Herzoginkartoffeln

Auswahlmeni
siehe Tafel

Mohncreme
mit Orangensauce

Donnerstag

SuRkartoffel-Gemise-
Pfanne
aus dem Ofen
und Rote-Beete-Salat

Tortiglioni-Nudeln
mit pikanter
Hackfleisch-Gemisesauce
und geriebenem Hartkase

Auswahlmeni
siehe Tafel

Mango-Kokoscreme
mit Trauben

Fragen zu den Inhaltsstoffen und Nahrwerten beantwortet lhnen gerne unser Kiichenchef. Anderungen vorbehalten

Freitag

Gnocchi
mit Kirschtomaten

und Rucola in Olivendl

geschwenkt,
Basilikumsauce

Gebratene Lachsschnitte
auf grober Senfsauce,

mit Blattspinat und
Salzkartoffeln

Auswahlment
siehe Tafel

Griel3pudding
mit Fruchtpiree



