Menu |
5,30 €

Menu Il
7,60 €

Dessert
2,10 €

Offnungszeiten:

Austausch der Beilagen moglich. Zuséatzliche Gemuse-/ Sattigungsbeilage 2,40 €.

Die Deklaration unserer Mittagsmenus sowie eine Liste der Zusatzstoffe und Allergene und N&hrwerttabellen finden Sie an unserer Essenausgabe.

»Inklusiv genieBen“ im Behordenhaus Waterloostrale
14.09. — 18.09.2026

Montag

Kasespatzle
mit gebraunten Zwiebeln,
veget. Bratensauce

Rinderhacksteak
mit Paprikasauce,
Rosmarinkartoffeln

und Salatbeilage

Auswahlmeni
siehe Tafel

Orangenquark

Schokoladenpudding
mit Sahne

Cafeteria:
Fr.

Mo. — Do.

Dienstag

Mediterraner
Gnocchi-Auflauf
mit Fetak&se und Oliven,
Tomatensauce

Gyrosgeschnetzeltes,
mit roten Zwiebeln,
Krautsalat und
Pommes frites,
Gurkenquark

Auswahlmenu
siehe Tafel

Kaffee-Panna-Cotta
mit Zitrusfriichten

Vanillecreme
mit Himbeermark

07:30 — 14:00 Uhr
07:30 — 13:00 Uhr

Mittwoch

Indischer Linseneintopf
mit frischem
Suppengemiuse
und Naan

Schweinertickensteak
mit Zwiebel-Senf-Kruste in
Bratensauce, Rosenkohl
und Kartoffelgratin

Auswahlmenu
siehe Tafel

Naturjoghurt
mit Mangopuree

Mango-Kokoscreme

Kantine:
Fr.

Mo. — Do.

Donnerstag

Rote Beete Bratlinge
auf Meerrettichsauce und
SuRkartoffelstampf

Hahnchenfilet
im Knuspermantel auf
Paprika-Zucchinigemuse
Butterreis

Auswahlmenu
siehe Tafel

Beeren-Ragout
mit Vanillesauce

Pfirsichquark
mit Mandelkrokant

12:00 — 13:30 Uhr
11:30 — 13:00 Uhr

Fragen zu den Inhaltsstoffen und Nahrwerten beantwortet lhnen gerne unser Kiichenchef. Anderungen vorbehalten

Freitag

2 gekochte Eier
mit Senfsauce,
Kartoffelpiree

Paniertes Seelachsfilet
mit Schnittlauchsauce,
Karotten-Selleriemix,
Salzkartoffeln

Auswahlmenu
siehe Tafel

Mandarinenjoghurt

Zitronencreme



